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El papel de TECNIDEX



TECNIDEX Quée hacemos

“TECNIDEX cuida las frutas y hortalizas de sus
clientes, como el médico cuida al paciente”




ECNIOE TECNIDEX, estés donde estés

FRUIT PROTECTION
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Antecedentes: pensemos en el
alimento...



“En el instante en que un cultivo es separado
de su planta empieza su irreversible deterioro
v habitualmente un largo peregrinaje hasta |la
mesa del consumidor”
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ECNiOE Antecedentes: ;jqué les pasa en

La conservacion de los alimentos,
principalmente de origen vegetal en
fresco: frutas y hortalizas, depende
de procesos clave con alto impacto
economico.

- Recoleccion, causante de danos fisicos.

- Stress hidrico y ambiental. Importancia del frioy la
humedad.

- Control de riesgos micro biolégicos: limpieza, desinfeccion
y estrategias para el control de enfermedades.

- Manipulacion y procesado en almacén de confeccion.

- Transporte y logistica hasta destino.
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1.-Contaminacion  microbiologica  con
hongos y micotoxinas, algunas de ellas con
alto riesgo para el consumidor.

2.-Danos econdmicos Y medio
ambientales para toda la cadena de valor
de los alimentos.

3.-Pérdida de reputacion de los productos
frescos como alimentos medicinales en
favor de otros productos alternativos.

4.-Menor consumo de alimentos frescos,
perdiendo habitos de alimentacion
saludable propios de la dieta
Mediterranea.
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La importancia de la conservacion de los
alimentos frescos: frutas y hortalizas

Pérdidas de alimentos - Frutas y hortalizas
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iSolo se consume el 50% de las frutas
y hortalizas que se cosechan!




TECNIDEX Quée hacemos

Sanidad hortofruticola

Sin pudriciones, sin manchas, sin deshidrataciones,
con el color y aspecto tipico de |la variedad y con el sabor,
aroma, frescura y textura de recién recolectado.
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Tecnologias para la
conservacion de
alimentos frescos:
frutas y hortalizas



CONTROL-TEC® CAM

Tecnologias de conservacion

CONTROL-TEC°'CAM
Desverdizacion, maduracion y COﬂSQI’V&CIOﬂ Desastnngencna e lnvestlgaci()n
Degreening, ripening and storage rooms. Astringency removal and Research

Conservacion optima de
los alimentos




CONTROL-TEC®DOS

Tecnologias para la seguridad alimentaria

CONTROL-TEC"DOS
AplicaClOn y Doslﬂcaclén de tratamlentos y recubrimientos
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guimicas:

* Agua

* Detergentes
 Coadyuvantes tecnologicos
* Fitosanitarios

 Cerasy recubrimientos,

Aplicacion optima de las
tecnologias quimicas
para la sanidad de los
alimentos




TEXTAR Y TEYCER

Tecnologias quimicas

NEGOCIOS PRODUCTOS QUIMICOS

Textar

Fitofarmacos y
Biocidas

Teycer

Cerasy
Detergentes




CONTROL-TEC®ECO

CONTROL-TEC ECO

Reduccion, Reutilizacion y DepuracIOn de aguas fitosanitarias.
Reduction, Reuse and Purifi on of waste water

e Reduccion

e Reutilizacion

 Depuracion
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Tendencias de futuro



“La conservacion de los alimentos frescos precisara
en el futuro de soluciones integrales.... Incluyendo
soluciones desde la semilla al consumidor”.

Chemical
Products Technologies  Services
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Las tecnologias deben dar respuesta a los retos del futuro
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o e, L -
Exigenciasdelas  %2a ' Y7
cadenas de ol \i’_ b, Produfcir mas y,de
Uha torma mas
supermercados eficiente, rentable
y segura
Nuevas
regulaciones
y tendencias

ecoldgicas



+ Tratamientos suplementarios y
nuevas soluciones

T & RH outside
the optimum ranges

+ supplemental
treatments

Optimum Temperature and relative
humidity ranges

+ supplemental treatment

4 6
Relative Postharvest-life

Entre los tratamientos suplementarios se incluyen el encerado, nuevos
aditivos alimentarios, recubrimientos, tecnologias de lavado, biocidas,
fitosanitarios, nuevas soluciones quimicas , fisicas y modificacion de la

atmosferas de conservacion.
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Conclusiones



La conservacion de los alimentos frescos

esta aun por desarrollar....

1. Mejorar el sabor: READY TO EAT.

2. Ralentizar el ablandamiento.

3. Mayor calidad nutricional.

4. Reducir manchas y defectos fisicos,
disminuyendo la susceptibilidad a los danos
por frio.

5. Mejorar la resistencia a pudricionesy
proteccion frente a enfermedades.

6. Analisis y control “on line” de los residuos
guimicos.



ECN‘OE La conservacion de los alimentos frescos
b esta aun por desarrollar....
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