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CREACIO DE LA SECCIO D’ENOLOGIA 1 VITICULTURA

Benvolgut/da amic/ga,

Tal com es va quedar en la passada assemblea de socis de la ICEA,
durant 1’any 1996 s’ha de crear la seccid d’Enologia i
Viticultura.

La intencié de crear aquesta seccié és, quasi bé, tan antiga com
la ICEA i creiem que és un bon moment per comencar a treballar-
hi.

Actualment hi ha un interés cada vegada més elevat, per part dels
productors, d’arribar a la maxima qualitat en l’elaboracié de
vins i caves i altres productes a partir de la vinya. També per
part del consumidor han augmentat considerablement els
coneixements i l’interés per apreciar aquesta qualitat.

Malgrat tot el consum de vi a Catalunya i a 1’Estat Espanyol ha
disminuit molt per diferents causes que han portat a aquest
resultat. Per tant cal fer un esfor¢ per continuar avancant en
qualitat i en 1’elaboraci6 de nous productes atractius pel nostre
mercat i per l’exterior. Convé també influir en el ciutada i fer-
1i veure que el vi es una beguda sana i agradable.

Aquesta nova Seccié hauria d’interessar-se per les dues parts
exposades. Per tal de posar fil a 1’agulla convoquem a tots els
socis que hi vulguin participar activament per el proper dia dos
de maig a les 18h30 a la Sala Puig i cadafalch de 1’IEC, carrer

del Carme, 47.
G ~
e

Josep Ma. Puiggrés i Jové
Coordinador en funcions de la Seccid
de Viticultura i Enologia

Barcelona, 16 d’abril de 1996



J&uw.k is{d\‘(? M’E,ﬁ MML\MA»(&A’ #:?70 e

. v
Pider 10 ‘Has EJTELA" SEWATE MAR (26136
GAUA § SPWA DF mq.(‘ﬂl)@%’rﬂo

C NARSS  UILA q\”om ve LA
Treshcete r21VS  (f (h<eTh f?t",{JOV‘;V v t*zL NOSTALETS PEF;
| o peErd333esn  (FRIZ 24

- e e
/Jc,orn' (/(@:vvvrz 4'//“549 18 Qosn |o UlTnFraweA DEZ

PENVED ST os20
8902 I/ - §50 Yo 7.

' S & AR e Laqrern Tef £ 9P 508
f?(f/”( //”//ﬂ[ 700“);// o

Y R gf;j;zfa;&? g
y 2

7/ M 332.42.¢3 (pek)
a,orew.n Tanbaal™ €. Mwa 3- E3pe- Mw.m&_{

27) 83. 2
aa Clilunga 330 ts 45R0A LN ?mw% Finbe @ nne

L JOK“’ %O( (:PQ\/QS @/ Sf M AL /& V/LAFRAWCA DEC
7 ‘If?:({ ‘?‘?oojgs P wepes

MIQUEL CANALS TOMASA - -mr 13044 99 it o
° MRS CAN DURAW b4oo332 Y;Mmgp
03369 cA srenvi 08 RosANES (B.)

g % 9 Ry e 209524
%ﬂmM A S 1L WW
Cavk&c/ mo\MRA 3¢ MW?WW Woug

\\3@ @ Ly bio g
o Sluaden {\(@,QS\"\LL ‘X‘Q"JM “A’"&%?&L A. M\/'H%




Perd malgrat les seves virtuts i del valor econdomic que té per al
nostre pais, el seu consum ha baixat molt els darrers anys i ha
estat substituit per altres begudes no tant lligades a la nostra

cultura.

Per tant, a fi de discutir tot aixé, et convoquem per al proper

dissabte, dia 1 de juny a les 10h30 del mati al Museu del Vi de

Vilafranca del Penedés, a la reunié que tindrem sota el segiient

Ordre del Dia:

1. Presentacié dels objectius de la nostra Seccié i debat.

2. Eleccié d’un Comité Permanent format, pel cap baix, per deu
persones les quals, posteriorment, escollirien el

Coordinador de la Seccié.
3. Proposta d’un pla provisional d’accié en cas que el Comité

escollit ja pogués avangar alguna cosa.
La reunié s'acabara al voltant de les 12h30.

Esperant veure’t a Vilafranca el proper dia primer de juny, et
saluden cordialment,

ICEA
Seccié Viticultura i Enologia

Josep M. Puiggrés i Jové



QUE ES LA ICEA

La Institucié Catalana d’Estudis Agraris, de
I'Institut d’Estudis Catalans €s una entitat
cientifica, tecnica, cultural, de reflexio, estudi
i debat de les diferents tematiques de
IPagricultura, la ramaderia i la silvicultura ca-
talanes i del mon rural.

La ICEA és una institucio independent i plu-
ral. La seva actuacio no té finalitat de lucre i
es basa en la dedicacio voluntaria dels seus
membres.

L’actuacié de la ICEA s’estén a les terres de
llengua i cultura catalanes.

Per a portar a terme els seus objectius, la
ICEA organitza i realitza una gran diversitat
d’activitats.

Des de la seva creacio el mes de maig de
1977, la ICEA ha mantingut una dinamica
continuada d’activitats.

SECCIO DE VITICULTURA
I ENOLOGIA

La Seccio de Viticultura i Enologia és la seccio
meés jove de la Institucié Catalana d’Estudis
Agraris. Va néixer amb el mateix esperit general
de la ICEA, pero s’ocupa especificament de la
viticultura i 'enologia.

Promou i col-labora en estudis especifics sobre
les varietats autoctones catalanes i organitza
activitats per divulgar els nostres vins, com ara:

- jornades técniques

conferéncies

- visites a zones viticoles

- CUrsos

tallers de tast
- promocio de treballs i estudis

- publicacions.

La funcié de la Seccid de Viticultura i Enologia
no és ocupar-se de les activitats propies d’altres
entitats i institucions, siné fer de complement
d’aquests organismes i ser util a una de les
activitats més antigues de la nostra agricultura.

Per tant, la Seccid s’adreca als professionals
del sector: viticultors, endlegs, pagesos i per-
sones amb I'esperit d’aprofundir en un moén que
entra de ple dins la nostra cultura mediterrania i
la seva dieta, i que forma part del paisatge i de
Parquitectura des dels cellers medievals fins als
modernistes.



Antecedents:

1981- Al finalitzar la primera assemblea de socis varem organitzar un
tast de vins dirigit per Miquel DoRate (1914-2001)

- En el mateix periode es va iniciar la creacio d’una Seccio de
Viticultura i Enologia, i es va encarregar a Eduard Puig Vayreda que
finalment no acaba quallant.

-1987 “Diferencia entre el cava i el xampany” Josep M Espelta

-1988 “Situacio actual de la vitivinicultura catalana” Eduard Puig
-1992 La VIII jornada d’Agricultura es dedica a “L’evolucio varietal
en viticultura, va ser el primer debat a la ICEA sobre les varietats
autoctones i entre els ponents hi va haver el professor Boubals.
També a la UCE ,el 1998 la jornada “El vi a la dieta mediterrania,”.
-1992 Estudis d’Enologia a Tarragona , passat, present, i futur”,
Lluis Arola Ferrer

-1993 Jornada agrosectorial “la Vinya i el Vi”’, Francesc Reguant



Que hem fet en aquests vint anys?

Activitats : S’han realitzat dintre de tota 1'area dels Paisos Catalans
Jornades sobre varietats autoctones i publicacions a “Dossiers
Agraris”: Picapoll a Manresa, Malvasia de Sitges a Sitges, Trepat a
Montblanc, Manto negre, moll i callet a Mallorca, Sumoll a Rodonya,
garnatxa blanca a Gandesa, La varietat torbato, malvasia del
Rossello, trobat a I’ Alguer, La varietat garnatxa roja ,lledoner roig o
garnatxa grisa a Peralada, La varietat garnatxa negra a Falset, la
carinyena a Tarragona, i Xarel-lo col-laboracié amb URB i Institut
d’Estudis Penedesencs. (sense publicacio a “Dossiers Agraris”)
Visites especialitzades a totes les D.O de Catalunya.

Organitzacio de tasts de vins especifics.

Conferencies

Presentacio de llibres i reportatges.

Hem col-laborat amb: el sector enoviticola productors individuals |
cooperatives, amb la Universitat Rovira i Virgili, amb totes les D.O
amb PINCAVI, amb VINSEUM, amb la UCE, amb Vitec, amb
PInstitut de recerca i formacio Agraria de les Illes Balears, amb la
Cambra Agraria del Rossello , amb Sella&Mosca i I’Agencia di
Assistenza tecnica in Agricultura della Sardegna




L_a secciO avul te una activitat en tres direccions

I Grup inicial amb un programa d’activitats anyal situat
entre Barcelona i Tarragona
Il GREVA(Grup de recerca de les varietats autoctones de
la vinya de ’area dels paisos de parla i cultura catalanes)
com a cofundador juntament amb VINSEUM
-Realitza el programa de recerca “Vitis Catalana”
-Treballa en la confeccio d’una guia de varietats de
ceps autoctons dels Paisos catalans grup
Interdisciplinari amb reunions de treball a
Vilafranca del Penedes , Tarragona i Barcelona.
III Col‘laboracio amb CEPVI(centre d’estudis del
paisatge vitivinicola), pel congres bisanual sobre: Art,
paisatge i enoturisme, seu a I’estacio de Lavern Subirats



INTRODUCCIO

Enguany les VIII Jornades d'Agricultura de la
Institucié Catalana d'Estudis Agraris es dedi-
quen a un tema polémicitambé actual, com és el
de tractar amb bons professionals del sector,
I'evoluci6 que ha sofert la vinya a l'introduir
noves varietats de ceps i noves tecniques de
conreuid'elaboracié de vins. Podem preguntar-
nos si totes aquestes novetats seran sols el fruit
d'una moda que desapareixera un temps
després o bé si sén certament positives i
ajudaran a consolidar els nostres vins.

El conreu de la vinya i l'elaboracié del vi sén
activitats agricoles moltlligades a la nostra terra
i que han originat les conegudes senténcies de
vins del pais o vins del terros. Perd el viti-vinicultor
dubta i es pregunta, per exemple, si és encertat
introduir en la nostra geografia el Cabernet-
Savignon que s'estén per tot el mén, o si no seria
millor mantenir les nostres varietats i amb una
bona elaboracié introduir el sabor o bouquet
original que poden donar. També es demana
que cal fer: si emparrar la vinya i collir
mecanicament o continuar amb el sistema tradi-
cional. [ també quina importancia té la moderna
enologia per aconseguir un bon producte.

Creiem que la tematica es engrescadora i els
ponents d'aquest any ens donaran pas a un
debat viu i interessant.

1192
PROGRAMA

Dia 22 d'agost. Tot el dia

9:30h.-10 h.

Obertura de la Jornada que fara I"'Honorable Conseller
d'Agricultura, Ramaderia i Pesca de la Generalitat de
Catalunya, Sr. Joan Vallvé.

De 10a 10:30 h.

Prof. D. Boubals, de I'Escola Superior Nacional
d'Agricultura de Montpellier: Evolucié varietal en
viticultura a nivell mundial

De 10:30a 11h.
Sr. Eduard Puig Vayreda, Presidentdel'Institut Catala dela
Vinya i del Vi: Evolucid varietal i enologica al Principat

Della1l:15h. Pausa

De 11:15a 12:15h.

Sra. Joana Vifias, Enologa, Director Técnic de Raventés
BlancS.A.

Sr. Josep Sampere, Enodleg de Joan Raventés Rossell

Sr. Antoni Olivé, Enoleg de Marqueés de Monistrol S.A.
Evolucid varietal i enologiaenels vinsicaves del Principat

De 12:15 a 14:30h. Dinar

De 14:30 a 15h.

Sr. Santiago Valles, Enginyer Tecnic Agricola de "Can
Junyent", Explotacié Viti-Vinicola: L'evolucié del conreu
delavinyaa Catalunya i en especial al Penedes

De 15 a 15:30 h.

Sr Pere Torres, Director de I'Estacié Vitivinicola del
Rossellé: Els canvis produits en el Rossell6 i l'evolucié
futura

De 15:30a 16 h.

- Sr. Miquel Porta, Cap d'Explotacions Viticoles de la firma

Torres: Unavisié del'Explotacié del vi en el mercatactual.

De16:15a18 h.
Taula rodona i discussi6 amb tots els ponents, altres
convidats i els assistents.

De18a18:30h.  Conclusionsicloenda.



s

D.O. EMPORDA

DENOMINACIONS D’'ORIGEN
DE CATALUNYA
- Denominaci6é Origen PENEDES

. Denominacié Origen ALELLA

Denominacié Origen TARRAGONA
Subdenominaci6 CAMP DE TARRAGONA
- Denominacié Origen TARRAGONA
Subdenominaci6 COMARCA DE FALSET
D.O. ALELLA Denominacié Origen TARRAGONA
Comarca Viticola especial RIBERA D’EBRE

. Denominaci6é Origen PRIORAT

a
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D.O. CONCA

DE BARBER A COSTA BRAVA

Denominacié Origen TERRA ALTA

. Denominacié Origen EMPORDA-

D.O. PENEDES

.Denominacié Origen CONCA DE BARBERA
D.O. PRIORA

COMARQUES VITICOLES ESPECIALS

. Comarca d’ARTES (BAGES)

~ 4 !
How 0. TARRAGONA

. Comarca de 'ANOIA

Comarca del BAIX EBRE-MONTSIA
\\ () (,() “AO-\\N -



GRAN RAURELL
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100% Cabernet Sauvignon
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VINO TINTO CRIANZA
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10% Carinyena

CAVAS HIL S.A.
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Les grans varietats dels anys 90

JANE VENTURA 1988
i D.O. 12 24 75 12 1.200
P M | W~ c. |xvo rEs |

90% Cabernet Sauvignon
10% Ul de Llebre

| wous
h
|'anterior edicié d'aquesta guia, ja varem
esmentar aquesta novetat al mercat.
Actualment i després d'uns mesos, cal re—
marcar la favorable evolucié a I'ampolla
corroborant el que en un principi es preveia.
El vi es presentad'atractiu color vermell cirera
amb lleugers ribets teula, d'aroma intensa i
complexa, que reflecteix |a caracteristica de
la varietat, amb elegants i fins tons de tabac,
en un persistent fons vainillat.
Alaboca és elegant, fruités, amplii harmoniés,
amb lleugers i agradables senyals tannics i
d'espécies, evolucionant cap un final llarg i
saboros.
Un vi que denota en tot moment una acurada
elaboraci6 i una justa i esforgada maduracio.

JANE VENTURA S A. l@

RESERVA 1988

ELABORADO, CRIADO Y EMBOTELLADO POR

VENTURA. S.A.
EL VENDRELL (ESPANA)
75cl. 12%vol.

EMB. $887-T

JAUME SERRA

MERLOT 1991
o0 3 20 75 | 12 525
P ‘l. - ClL |% PTES.
ANPOUA

100% Merlot

JAUME SERRA S A.

J |#e7]

Aquest vi és una novetat de las conegudes
Bodegas Jaume Serra, situades ales rodalies
de Vilanova i la Geltra.

Es tracta d'un vi de bonic color vermell robi
amb tons violeta. Aroma fresc, encara que no
molt intens, perd fi i fruités, amb agradables
tons d'herbe fresca. Alaboca és molt equilibrat,
d'acidesa moderada, sabor6s i amb bona
estructura.

1991

- JAUME SERRA

Bde SEERESE pew

JAUME SERRA 1990
i 8 15 7s | 12 325
P M | W= c. |x PTES.

ANPOUA

100% Ull de Liebre
. JAUME SERRA S A.

1990
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Termpranilio
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INSTITUCIO CATALANA D’ESTUDIS AGRARIS
D. 0. CONCA DE BARBERA
FACULTAT D’ENOLOGIA DE LA URV
INSTITUT CATALA DE LA VINYAIEL VI
COOPERATIVA VINICOLA DE SARRAL

Jornada sobre

LA VARIETAT

TREPAT
=

s

- - -

Antic Hospital de Santa Magdalena
Raval de Santa Anna 12, Montblanc

9-10 de juliol de 2008
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INSTITUT DE RECERCA 1 FORMACIO
~ AGRARIA 1 PESQUERA

INSTITUCIO CATALANA D’ESTUDIS
AGRARIS

Jornada sobre
Les varietats
Manto Negro,

- Moll i Callet

i

Col.labora:

' Govern
1 3 SG8¥ de les llles Balears
 Govern de les llles Balears IRFAP
o Consceria de Prosidinea Institut de Recerca
Divecrit Genural d'Agricultura | Desenvolupament Rural i Formaci6 Agraria i Pesquera

Presentacio

La secci6 de Viticultura i Enologia, continuant amb el seu
programa d’impulsar treballs sobre les varietats de cep autoctones
de les nostres terres, ha organitzat amb el suport de I'Institut de
Recerca Agraria i Pesquera de les Illes Balears aquesta jornada
sobre les varietats autoctones de Mallorca, Els viticultors de les
Illes Balears han mostrat un gran interés en els darrers anys per
recuperar les varietats autoctones amb la intenci6 de donar un
impuls molt important cap a la personalitat i tipicitat dels vins
de les Illes. En aquesta jornada podrem congixer els resultats dels
estudis que des de la Conselleria d’Agricultura i Pesca s'estan
fent, juntament amb la Universitat de les Illes Balears. Alhora,
tindrem I'oportunitat de visitar alguns cellers que ens permetran
conéixer aquesta realitat per part dels productors. Per tot plegat
pensem que la jornada tindra molt d'interes.

Programa

09.00-09.30 Recepcio - Inscripcio.
A Palma, al local de I'Obra social de SA NOSTRA.

09.30- 10.00 Inauguracio i presentacio.

10.00 - 10.45 El perqué de la defensa de les varietats de cep
autdctones, el cas de Catalunya, a carrec de Josep
M Puiggros, coordinador de la seccié de Viticultura
i Enologia ICEA - IEC.

10.45-11.30 Evoluci6 del cultiu de la vinya a Balears, a carrec
del Sr. Antoni Martorell, cap del servei de I'IRFAP
(Institut de recerca Agraria i Pesquera de les Illes
Balears, Conselleria de Presidéncia del Govern de
les Illes Balears).

11.30-11.45 Pausa café. :

11.45-12.30 Selecci6 clonal de les varietats Manto Negro, Moll
iCallet, a carrec del Sr. Joan Rassello, professor col.
laborador de la Universitat de les Illes Balears.

12.30-13.45 Les varietats minoritaries de les' Illes Balears,
a carrec de Dra. Josefina Bota, investigadora de
I'IRFAP (Institut de Recerca Agraria i Pesquera
de les Illes Balears, Conselleria de Presidencia del
Govern de les Illes Balears).

14.30 - 16.00 Dinar tast a Inca.

16.45 - 18.00 Visita a un celler local.

18.30 - 19.00 Visita al celler “Galmés i Ribot” a Santa Margalida.
19.00 - 21.00 Berenar - sopar al mateix celler.

21.00 Tornada a Palma i fi de la jornada.




DOSSIERS AGRARIS

La varietat
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Tast sobre:
“Els vins de la Catalunya Nord”

Barcelona, 20 d’abril de 2010

Instituci6é Catalana d’Estudis Agraris
Secci6 de Viticultura i Enologia

Presentacid

Les persones del Consell Interprofessional dels Vins del Rossell6 (Conseil
Interprofessionnel des Vins du Roussillon) s’han ofert a fer-nos un tast de vins de la
Catalunya Nord, de la ma del seu president Fabrice Rieu i també del nostre consoci
Lloreng Planes.

En territori de la Catalunya Nord, les vinyes i el vi continuen sent una de les principals
activitats economiques. La seva historia ha estat lligada als territoris de la Catalunya del
sud fins a final del segle XVII i el contacte huma cal dir que no s’ha perdut mai, tot i la
frontera. Descubrirem que moltes vinyes estan plantades amb les varietats que també
sén nostres, com la carinyena, la garnatxa negra, el lledoner pelut (garnatxa peluda),
macabeu, garnatxa blanca, malvasia i també el moscatell.

Ens sorprendran, també, el seus cupatges i les tendéncies de la seva elaboraci6, d'una

producci6 que va destinada al mercat interior, pero també amb gran forga a 'exportacid.
Cal distingir el gran treball que fan a la Catalunya Nord amb els vins dol¢os naturals.

Programa

Lloc: Sala Puig i Cadafalch de I'Institut d’Estudis Catalans (c. del Carme 47, Barcelona)
Dimarts, 20 d’abril de 2010

18.30 — 18.45 Introduccié de la vinya i el vi a la Catalunya Nord, a carrec de
Lloreng Planes, enginyer agronom.

18.45 - 20.00 Tast dels diferents vins de la Catalunya Nord, a carrec de Fabrice
Rieu, president del Consell Interprofessional dels Vins del Rossell6.



2006
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La varietat picapoll
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- Seguint les petjades de les
garnatxes dolces de PEmporda

Dissabte 23 de maig de 2009

Institucié Catalana d’Estudis Agraris
Seccid de Viticultura i Enologia

Presentacio

Us proposem una nova activitat relacionada amb el descobriment i la promocié de les
bones especificitats de la nostra viticultura i enologia.

I seguint les petjades, hem triat les visites en funcié de les tultimes tendéncies de
mercat; en aquest cas, les garnatxes dolces. Visitarem cellers cooperatius
elaboradors particulars, guiats per bons experts i amb I’assessorament dels técnics de 1z
Denominacié d’Origen Emporda.

Programa

Dissabte 23 de maig de 2009

8.00 h Sortida amb autocar de Barcelona (Av. Diagonal/Corsega, cantonadz
Jardins Palau Robert)

10.00-10.30h Centre Civic de Pau, presentacié6 de la Denominacié d’Origer
Emporda, a carrec del Sr. Simé Casanovas

10,45-12.30 h Visita a la cooperativa Empordalia, acompanyats del Sr. Simc¢
Casanovas, gerent d’Empordalia

12.30-13.45 h Visita al Celler Espelt, acompanyats de la Sra. Anna Espelt, enologa
14.15h-16.00 h Dinar al restaurant Can Cassoletes d’Espolla
16.00-17.30 h Visita al Celler Cooperatiu d’Espolla, acompanyats del Sr. Josep M

Casellas, enoleg

17.30-18.30 h Visita al Celler Marti Fabra, a Sant Climent de Sescebes
acompanyats del Sr. Joan Fabra, enoleg

18.30 h Tornada a Barcelona
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GRUP DE RECERCA DE LES VARIETATS AUTOCTONES DE LA VINYA DE L’AREA DELS PAISOS DE
PARLA | CULTURA CATALANES

La Institucié Catalana d’Estudis Agraris (ICEA), la Secci6 de Viticultura i Enologia, filial de UIEC, i el Museu de les
Cultures del Vi de Catalunya (VINSEUM), fan la proposta de crear aquest grup.

La ICEA i el VINSEUM son dues entitats sense anim de lucre que tenen un conveni de col-laboracié entre elles que
els permet impulsar la creaci6 d’un grup de recerca de les varietats autoctones de la vinya de |’area dels paisos de
parla i cultura catalanes.

Objectius. Aquest grup de recerca té els objectius segiients:

. Impulsar U"actualitzacio i I’ampliacio dels coneixements sobre les varietats autoctones i els seus vins, tant
des de laspecte de la viticultura, U'enologia, la historia i la cultura, com pel que fa a la gastronomia i el
maridatge.

. Divulgar aquests coneixements per mitja de congressos, debats, jornades, taules rodones o conferéncies,
el resultat dels quals generaran publicacions tecnicocientifiques. L’activitat del grup de treball no pretén ocupar
Uespai que correspon a altres institucions, sind sumar esforcos amb tota la recerca que vagi en la mateixa direccio.

. Preservar el nostre patrimoni vegetal vinicola, en tant que element essencial en el procés d’elaboracié
dels nostres vins i protagonista en la historia de la cultura del vi de casa nostra.

. Dotar de valor afegit cultural, historic i singular els vins elaborats amb aquestes varietats nostrades per tal
de poder ajudar a consolidar-los i dotar-los de prestigi dins els mercats mundials del vi.

Funcionament. Es vol pretendre que el grup de recerca tingui una organitzacio agil i gens complicada i que consti
de dues parts:

. La Comissi6 Permanent, responsable d’executar el pla de treball que es proposi.

o La Comissio sera formada per un maxim de deu persones que hauran de pertanyer
professionalment al mén de la viticultura i I’enologia en algun dels aspectes anunciats en els objectius.

o Els membres de la Comissid intervindran a titol personal.

o En seran membres nats el director del VINSEUM i el coordinador de la Seccié de Viticultura i
Enologia de la ICEA, en tant que representants dels organismes impulsors i que no estan lligats a cap interes
particular.

o El periode de gesti6 dels diferents membres de la Comissio Permanent sera de tres anys, passats
els quals podran optar a la reeleccio o a deixar el seu lloc perqué [’ocupin nous membres.

o La Comissi6 Permanent promoura les activitats previstes segons les possibilitats del grup, que
seran discutides i consensuades en reunio entre la Comissio Permanent i els simpatitzants.

. Un grup més ampli de simpatitzants que doni suport i assessori sobre els diferents treballs.

) Podra ser simpatitzant tothom que estigui interessat en qualsevol dels objectius tragats en el
present document, aixi com pel fet de ser soci de la ICEA i/0 Amic del VINSEUM.

o La participaci6 com a simpatitzant sera voluntaria i gratuita, ja que es procurara tendir a
"autofinancament de les activitats.

Publicacio. Els resultats dels treballs generats sobre les varietats autoctones es publicaran de manera monografica
en la revista Dossiers Agraris de la ICEA-IEC, que tindra la continuitat del treball fins ara impulsat per la ICEA,
entitat que continuara essent la gestora de la publicacio. La comercialitzacié de la revista s’ampliara al servei de
venda de publicacions del VINSEUM i a altres llocs especifics en cas que es consideri convenient. Per a la iniciacio
de la publicacio hi haura un ajut parcial de la ICEA-IEC, que, quan calgui, caldra complementar amb patrocinadors.

Domicili. Les seus de les dues entitats impulsores seran els domicilis del grup, que, d’altra banda, podran realitzar
les activitats alla on considerin més adient (ICEA. Carrer del Carme, 47 08001 Barcelona, VINSEUM Plaga Jaume I,
1-5, 08720 Vilafranca del Penedeés )
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' cantan actualmente por los vinos
capaces de expresar la fruta y
que deberian promocionarse los
caldos que consiguen sobresalir
con variedades de uvas autécto-
nas. En este sentido pone como
ejemplo la DOC Priorat, “donde
las variedades autéctonas como
la garnacha y la carifiena estin
dando mayor calidad que la ca-
bernet sauvignon, la merlot o la
syrah, que no aportan tanto a los
cupajes como algunos creen”.
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